
旧暦フレンチ薬膳コース

アミューズブーシュ

ノルウェーサーモンと鶏レバーのカネロニ、ソース・ラヴィゴット
木所さんのからし菜と自生の手摘みハーブと一緒に

フォアグラの燻製を詰めた仔牛ロース（シャロレー種）のベーコン巻きロースト、
地元季節野菜と徳江さんのキノコソテー添え

柚子、生姜、蜂蜜、金柑を使用した
薬膳シュークリーム

コーヒー又は紅茶 もしくは薬膳茶

※気候の変動などに伴い、食材を変更させて頂く場合もございます。ご了承下さいませ。


